& NOL OGUES D E F R A NUCE

27° Vinalies
Nantes, le 5 juin 2009

pour son AOC Alsace Riesling Frey-Sohler Sélection de grains nobles instant douceur Blanc 2007

décernéa Frey-Sohler

Commentaire de dégustation : Une robe dorée resplendissante et parée de mille feux flatte les regards les plus avertis. Au
nez, c’est un florilége d’arbmes, de fruits confits, d’abricots, d’agrumes et d’épices. Cette
exubérance, alliée a une grande élégance, prouve I\'art du vinificateur sur un grand terroir. En
bouche, la matiére est surprenante de complexité, composée d\'une minéralité naissante de
grande classe qui se marie avec des notes de mandarines confites. L’ensemble est soutenu
par une belle acidité. Un grand vin d\'une prestance et d\'un relief magnifiques.

CEnologue parrain

Le Président National Pierre SANCHEZ Le Commissaire Géeneral




