& NOL OGUES D E F R ANUCE

27° Vinalies
Nantes, le 5 juin 2009

pour son AOC Hermitage Cave de Tain Les Hauts de Paviéres Blanc 2005

décernéa Cave de Tain

Commentaire de dégustation : Subtil équilibre pour cet hermitage blanc a la robe jaune doré aux reflets verts. Le nez, riche et
puissant, floral ( lillet d\'inde) et capiteux, laisse place en bouche a une attaque ronde et suave,
ou la complexité des ardbmes (amandes, figues, cannelle, épices douces) percute une fraicheur
aérienne. De I\'art cenolique pour rendre a ce vin la noblesse d\'un grand héritage.
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