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27° Vinalies
Nantes, le 5 juin 2009

pour son AOC Saint-Joseph Cave de Tain Fraicheur Blanc 2007

décernéa Cave de Tain

Commentaire de dégustation : La robe jaune or clair met en lumiére un nez délicat a la fois miellé et floral. En bouche,
souplesse et rondeur rehaussent des notes de cannelle et de miel. Le boisé est parfaitement
intégré et donne une Iégere sucrosité a ce saint-Joseph blanc qui saura accompagner vos
plats de terrines et de viandes blanches.
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